Chef Robert Zibrat

Brunch Velikonocne dobrote

Nedelja, 16. 4. 2023, 12.00 - 15.00
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IZBOR JEDI Z BIFE)SKE MIZE JUHE Variacije skutnih strukljev
= . . PSR Zelenjavni zavitek z jogurtom
HLADNE PREDJEDI Korenckova J.lil.‘la z mgvgqem in limeto Korentkove tortice
. . . Babicina goveja juha 3 ) Co
Pohorje Beef (pecen 24 ur na slami) Pecen krompir z orescki
Jajéna solata s hrenom PRIPRAVA PRED GOSTI Cemazevi ravioli na zelid¢ni ajdovi kasi
Vel\llkol.r;ocnavsunkliat\)/ testus h[«:nl?.om Teledji medaljon z jurcki
€ |<<|)_Inobcne. 0 aslt? na paicki Medaljon svinske ribice, marinirana zelenjava SLADICE
0 otnica Z otlvami-— Popecen mlad sir, Sampinjoni, zelenjava Potice
Gamberi v krompirjevem ovoju likonocni arkeli
Zelenjavna pita z oreski in jajcko Vel or.10.(in| >arkel 2
Dimljena postrv na hrenovi kocki GLAVNE JEDI Pl [T 1) 0L o
Siri iz celega sveta File smuca s hrenovo skorjico, smetanov por Mehko kuvhano JElfEE COk?-ladrf' lupini E
Ocvrte gurmanske roladice Korenckova tort.a s svezim sirom o
Pecen odojek (pecen 24 ur na nizki temperaturi) Potratne potica v kozarcku 2
Kuhana govedina z zelenjavo, smetanov hren Cokoladni in sadni minjoni E
T
<
=
n
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oo

otroci do 12. leta

13,90 €

Cena na osebo

23,90 €

otroci do 4. leta
v spremstvu odraslih oseb

brezplacno

GRAND HOTEL PRIMUS

TERME PTUJ
* % Kk % ©

Rezervacije: Recepcija Grand Hotela Primus
02 74 94 506, hotel.primus@terme-ptuj.si

Vse cene so v EUR, skladno z zakonom in vsebujejo DDV.
Sava Turizem d.d.-Terme Ptuj, Pot v toplice 9, 2251 Ptuj, ID za DDV: SI53667409



